Vareni s Honzou Krobem

Veprova krkovice grilovana na
bukovych stépkach, uzené Stouchané

brambory s bylinkovym pestem a
Blatackym zlatem

Suroviny:

veprova krkovice, pepf, sladka paprik, mlety kmin, mlety cesnek,
hofci¢né seminko, chilli, stl, brambory, mdslo, ¢esnek, blatacké zlato,
bazalka, petrzel, olivovy olej, limetka

Postup pripravy receptu:

Krkovici vcelku nalozime do smési koreni z pepre, papriky, mletého kminu,
mletého Cesneku, horcicného seminka a chilli. Stejné jako mame koreni,
pridame soli. V této marinddé nechame 24 hod. odlezet.

Poté zabalime maso do alobalu a grilujeme na briketach cca 3 hod.
Poté ho vynddme z alobalu, na brikety dame okapané bukové stépky

a maso dale grilujeme. Priddme k tomu predvarené brambory

na trictvrté a grilujeme spolecné cca na 150 st., 30 min.

Vyuzené brambory ddme do misky, pfiddme kousek masla, osolime,
prolisujeme ¢esnek a rozStouchame. Nakonec pfiddme nastrouhané
Blatacké zlato. Ddle si pfipravime pesto z bazalky, petrzele, oliv.oleje,
¢esneku, kary z limetky a soli. VSe rozmixujeme. Brambory zakdpneme
lehce pestem, prfidame nakrdjenou krkovici a servirujeme.
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